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Mondadori Education è ente formatore accreditato dal MIUR per la formazione del personale docente
(DM 170 - 21/03/2016). Garantisce un attestato di frequenza al seminario di aggiornamento valido
ai fini dell’esonero dal servizio, secondo la normativa vigente.

Flora D’Amico - Docente di Laboratorio dei servizi di 
Accoglienza turistica presso l’IPSSEOA “A.Saffi”
di Firenze e coautrice del corso Nuovo Hotel Italia,
Le Monnier Scuola.

Antonio Faracca - Docente di Laboratorio dei servizi 
Enogastronomici-Sala e Vendita presso l’IPSSEOA “G. 
Rossini” di Napoli e coautore del corso Nuovo Maitre & 
Barman con MasterLab, Le Monnier Scuola.

Gianni Frangini - Docente di Laboratorio dei servizi 
Enogastronomici-Cucina presso l’IPSSEOA “A.Saffi”
di Firenze e autore del corso Nuovo Chef con MasterLab, 
Le Monnier Scuola.

ORE 15:00/15:45
Il Piano Formativo Individuale:
la didattica su misura
Flora D’Amico 

ORE 15:45/16:30
Programmiamo per competenze:
le UDA
Antonio Faracca

ore 16:30/16:45 
Coffee break

ORE 16:45/17:30
Le novità dell’esame di Stato:
certezze e dubbi
Gianni Frangini

ORE 17:30/18:00
Dibattito e chiusura dei lavori

PROGRAMMA


